Punto ristoro Mauro Ghisu - Via Cagliari, 43
| Pane frattau cono con ruviolos di ricotta,
formaggio arrosto con pane fresa.

Punto ristoro “Su Carruzu” Az. Agric.
Gianluigi Cugusi - Via Cagliari, 32 | Patatine
fritte e cocone cun foza.

Punto ristoro “Da Mary” - Via Cagliari, 39 |
Panini/piatti con pane fresa e purpuza/
straccetti vitello, polpette, sevadas - punto
GLUTEN FREE.

Punto ristoro “Il remitano” - Via Azuni, 1 |
Panini con vitella arrosto/ purpuza, trippa al
sugo, panini con salsiccia, formaggio fuso con
pane fresa.

Punto ristoro “Sa Serra” - p.zza Marconi,
278 | Panini/piatti con purpuza e pane fresa,
patate fritte, polpette di carne, sevadas.
Punto ristoro “Su Tumbarinu” - Via Roma,
246 | Panini con purpuza/fettina, gnocchetti
al sugo, patatine, tzipulas, pane con
formaggio arrosto, cocone cun foza,
formaggi, crepes dolci.

Polisportiva Taloro Gavoi - Via Roma, 267 |
Sabato Degustazione: Fiore Sardo, funghi,
patate e pane fresa; Domenica solo pranzo:
malloreddos al sugo, carne.

S’Orrodanza on the road - Via Roma, 154 |
Ravioli di formaggio e gnocchetti al ragu,
ravioli di patate fritti, panini con fettina,
patate fritte, sevadas e ravioli dolci, ispiritu
‘e ovu.

Cantina Garau - Via Roma, 157 | Taglieri,
focacce, panini con prodotti tipici.

LE ECCELLENZE GAVOESI

E possibile acquistare i prodotti locali nei vari
negozi alimentari e nei seguenti punti vendita

® Ass. Tur. Pro Loco - vico San Giovanni, via
Roma - Patate, formaggio, pani tipici

® Pasticceria Franca Curreli - via Roma 305
- Dolci tipici

® Az. Agric. Loggias - via Roma 198 -

Formaggio, castagne arrosto

Az. Agric. Pira - via Roma - Formaggio

Az. Agr. Sedda - via Roma - Formaggio

Az. Agr. ForMarchi - via Roma 373 - patate

Cantina Garau - via Roma, 157 - Prodotti

tipici

® Da Luisa Alimentari - via Carlo Felice -
Prodotti tipici

e Lavra Alimentari - Via Roma, 225 - Prodotti
tipici

® Macelleria La Bonta della Carne - via Roma
- Salumi

® Panificio Artigianale Gusana - Via Roma -
Pane fresa

® S’Orrodanza, pastificio artigianale - Via
Roma, 154 - Pasta fresca

® Sos Zillonarjos - Via Roma - Formaggio,
patate

® Aschisorju di Simona Cuccu - Piazza San
Gavino - Miele

® Az. Agric. Gianluigi Cugusi - via Cagliari,
13 - Patate

INFORMAZIONI

Comune di Gavoi - Tel. 0784 53197 | infogavoi@gmail.com”

WWw.comune.gavoi.nu.it ~ www.visitgavoi.it

€ Gavoi Turismo | A.T. Pro Loco Gavoi
@ @turismogavoi | @pro.loco_gavoi

INFOPOINT
Piazza Marconi - c/o rotonda
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IN SAS CORTES
GAVOESAS

CIRCUITO ENOGASTRONOMICO DI DEGUSTAZIONE

10, Il E 12 OTTOBRE 2025 | GAVOI (NU)

Tra corti e vie del centro storico, “In sas
Cortes Gavoesas” celebra il gusto e la
tradizione di Gavoi. Un’esperienza
enogastronomica che unisce la
convivialita delle degustazioni, il sapere
artigianale delle dimostrazioni e la
valorizzazione dei Prodotti
Agroalimentari Tradizionali (PAT),
memoria viva della nostra identita.

SAREGHA P2

COMUNE DI GAVOI



VENERDI 10 OTTOBRE

IDENTITA IN CUCINA: | PAT
DELLA NOSTRA COMUNITA

Incontro di presentazione e approfondimento sui
Prodotti Agroalimentari Tradizionali di Gavoi. In
collaborazione con Agenzia Laore, con la
partecipazione di Pier Gavino Sedda.

Sala consiliare, ore 18:00

SABATO 11 E DOMENICA 12

IN SAS CORTES GAVOESAS -
CIRCUITO DI DEGUSTAZIONE

Un percorso nel cuore del centro storico di Gavoi,
tra corti e antiche case, dove i prodotti tipici
incontrano i vini autoctoni della Sardegna.

Con il carnet di degustazione (€15) riceverai il
calice con porta-calice e potrai accedere a:

e 4 calici di vino (uno per ogni cantina
presente);

e assaggi di formaggi, miele, confettura, pani,
salumi in abbinamento;

e ingresso gratuito al Museo del Fiore Sardo.

Punto vendita carnet: Via Roma, fronte Municipio
SABATO 11:00 / 19:30; DOMENICA 10:30 / 19:00.

Orario apertura cantine: SABATO 11:00 / 20:00;
DOMENICA 10:30 / 19:30.

CANTINE OSPITI E PRODUTTORI LOCALI

RIONE SOS FORREDDOS, p.zza ltalia

Cantina Santa Maria La Palma, Alghero SS.
Macelleria La Bonta della Carne; Panificio Antico
Forno; az. agr. Antonio Lavra.

RIONE SA CARRELA MAJORE, via Eleonora
Vigne Centro Sardegna, Sorgono NU.

Az. agr. ForMarchi; confetture az. agr. Ibba;
Panificio Antico Forno.

RIONE SU CRARU, via San Martino

Cantina Silvio Carta, Zeddiani OR.

Az. agr. Antonello Loggias; Panificio Corona;
miele az.agr. S’Aschisorju.

RIONE SANTU JUVANNE, p.zza S.Giovanni
Cantina ‘Esole, Mamoiada (NU).

Az.Agr. ForMarchi; Panificio Artigianale Gusana;
Macelleria Su Bangarzu.

LE DIMOSTRAZIONI ARTIGIANALI

L’ARTE DELLA PANIFICAZIONE

Preparazione dei pani tradizionali di Gavoi

SABATO | Casa Urru - Via Eleonora.

Ore 11:00 Preparazione de sas corrias, pane carasau
di Gavoi.

Ore 16:00 Preparazione de su cocone cun foza.

DOMENICA | Casa Urru - Via Eleonora.

Ore 10:00 Preparazione de su pane fresa, pane
carasau di Gavoi.

Ore 15:30 Preparazione de sas costeddas.

PER FARE IL FIORE

Dimostrazione della lavorazione tradizionale
del formaggio Fiore Sardo. A cura dei pastori
di Gavoi.

SABATO ore 17:00 DOMENICA ore 11:00 e
ore 17:00 Cortile Famiglia Soru - Via
Eleonora.

CULURZONES DE ARRECOTTU

Dimostrazione della lavorazione e
realizzazione dei ravioli dolci di ricotta
gavoesi.

SABATO e DOMENICA ore 16:30
Museo del Fiore Sardo, ingresso via Eleonora

DOVE GUSTARE | PAT DI GAVOI

Scopri i punti ristoro che propongono alcuni
dei Prodotti Agroalimentari Tradizionali di
Gavoi.

e Da Luisa, punto ristoro - Via Carlo Felice,
41 | Pane frattau, panini con straccetti di
vitello.

® Da Luisa, panetteria e alimentari - Via
Carlo Felice, 47 | Pane Imbrattau con
formaggi tipici di Gavoi.

® Punto ristoro “Non c’é trippa per gatti” -
Casa Espa-Lai, Via Cagliari | Panini e piatti
con purpuza, straccetti di vitella, trippa,
coratella di maiale, carne in umido di
maiale, con fagioli, Fiore Sardo e pane
fresa.
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